
TACO DE CHULETA MADURADA
Guiso de falda de chuleta madura con salsa Olivier y achiote, pico de gallo, 
Kewpie mayo y guacamole

BRIOCHE DE CHIPIRÓN SALTEADO 
Pan brioche tostado con mantequilla relleno de cebolla caramelizada y salteado de
chipirones, aderezado de alioli cítrico

CROQUETA DE RABO DE BUEY
Ligera bechamel con estofado de rabo de buey madurado con mayo-lima

ALCACHOFA CONFITADA
Alcachofa confitada en aceite de oliva, terminada en Josper con salsa romesco y
lascas de parmesano

ENSALADA TEMPLADA DE PIMIENTOS ASADOS Y VENTRESCA
Pimientos asados al Josper salteados al ajillo con ventresca de bonito del norte y aliño
de mostaza antigua

PAELLA DE MAR
Delicioso arroz marinero con base de caldo de nuestros mares, chipirón marinado 
en aceite de cilantro, gambas y zamburiñas

PAELLAS Y ARROCES
PARA COMPARTIR, A ELEGIR ENTRE:

ELIJE 3 PLATOS PARA COMPARTIR

ARROZ BY DIEGO SOTO
Arroz del día sugerido por nuestro chef

POSTRE
SEEN DULCE PASEO
Brownie de chocolate Valrhona con ganache de chocolate y coulis de maracuyá,
plátano almendrado canario con toffee y mini lemon pie

PAELLA DEL HUERTO
Sutil arroz vegetariano con verduras y hortalizas de temporada

ENTRANTES

Seen’s Sunlit SpecialsSeen’s Sunlit SpecialsSeen’s Sunlit Specials
13:00 - 16:00

DISPONIBLE LOS VIERNES

35€ P/PERSONA
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